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Xas6 ¢ KBaC M AyHABCKa AIOTHKA

3a A06pe AouIAn XAS6 € KBAC ¢ AYHABCKA AIOTHKA.
CBerocaaB AAEKCAHAPOB

B 1 H 0 bomrnakos EctectBeno nenauso Illlapaone 2023

AYAOTOPCKM ITBAITBABK

AyAOTOpPCKM MIBATTBABK M KPYCTAA € TYpPLIMS U Tpiodea.
I'eopru 'eoprues - Beancaas Toaopos

B 1 H 0 bomnakos Ecrectseno nenanso [llapaone 2023

MaPMHOBaH AYHaBCKM COM

MapuHOBaH AYHaBCKM COM ¢ GMAKOBA KOPMUYKA, TyAPa OT €ACHCKM 6yT, caaara or
kapdnoa n eHea, KpoKMay, rea oT 653 U OAUO OT ACBECHA.

3aaTomup AHreaos - Kaaosn Koaes

B 1 H 0 JKapapa Bapnencku Mucker

»PaKkn“ - HOB mpoUNT

Hos npount Ha TpasunmnonHoro 3a Pyce ,Paku“: kpem oT neyeHn yepBeHU UYILKH,
OyAryp c mpas, Xpymnkas GyATYp, KPeM OT IedeH mpas, S6bAKOB I'eA, YUIIC OT
TIeYeHA YE€PBEHA YYLIKA ¥ OAMO OT MAarAaHO3.

Xpucrusaua Puavesa - Toaoop Mapunos

B 1 H 0 Po3os [leankan Pose cepus CpeG'pra oT Py6v1H n Ka6epHe CoOBUHBOH

CBMHCKO ¢ npa3 u AIOAU

Moaepna nHTeprperanus Ha ,CBUHCKO € Tpa3 M AIOAM Ha r'ioBed”: 6aBHO roTBeHa
CBMHCKA TACIIKA, TAA3UPaHA U MOAHECEHA C ACMUTAAC CBC CMHM CAMBHM, IIPa3 110
ABA Ha4MHA U IIOPE OT AIOAM U LIEAUHA.

Canapuna Anena - Baaepua Haviaenona

B M H 0 MaaaeHoBa M36a EBmoamnsa 2024

lapam

Topra ,['apam®, poaena B Pyce — B MoaepeH cTHA.
Aenuia ['eopruesa - 3rompa Caan

B 1 H o Llapes bpoa I'eprana Avic

RYBEPTHA IHEHA: 60€

VI. HUKOJAEBCKA 1, HEHTDBHP PVYCE |
PE3SEPBAIINUM: 0889 333 302
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	Дунавски трапези
	НЕДЕЛЯ, 8 НОЕМВРИ 2026 Г. 19:00 Ч.
	Хляб с квас и дунавска лютика
	За добре дошли хляб с квас с дунавска лютика.
	Светослав Александров
	в и н о Бошнаков Естествено пенливо Шардоне 2023

	Лудогорски пъдпъдък
	Лудогорски пъдпъдък и крустад с туршия и трюфел.
	Георги Георгиев · Велислав Тодоров
	в и н о Бошнаков Естествено пенливо Шардоне 2023

	Маринован дунавски сом
	Маринован дунавски сом с билкова коричка, пудра от еленски бут, салата от карфиол и фенел, крокмач, гел от бъз и олио от девесил.
	Златомир Ангелов · Калоян Колев
	в и н о Жарава Варненски Мискет

	„Раки“ - нов прочит
	Нов прочит на традиционното за Русе „Раки“: крем от печени червени чушки, булгур с праз, хрупкав булгур, крем от печен праз, ябълков гел, чипс от печена червена чушка и олио от магданоз.
	Християна Филчева · Тодор Маринов
	в и н о Розов Пеликан Розе серия Сребърна от Рубин и Каберне Совиньон

	Свинско с праз и дюли
	Модерна интерпретация на „Свинско с праз и дюли на гювеч“: бавно готвена свинска плешка, глазирана и поднесена с демиглас със сини сливи, праз по два начина и пюре от дюли и целина.
	Сандрина Янева · Валерия Найденова
	в и н о Младенова Изба Евмолпия 2024

	Гараш
	Торта „Гараш“, родена в Русе — в модерен стил.
	Деница Георгиева · Зюмра Сали
	в и н о Царев Брод Гергана Айс

	КУВЕРТНА ЦЕНА: 60€
	УЛ. НИКОЛАЕВСКА 1, ЦЕНТЪР РУСЕ | РЕЗЕРВАЦИИ: 0889 333 302




