
С А Л А Т А  С Ъ С  З А П Е Ч Е Н О  К Р А В Е  С И Р Е Н Е
Микс зелени салатки, печен пипер, резен розов домат, грилован

патладжан, маслини Таджаска и запечено краве сирене с
магданозено песто
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С А Л А Т А

Г О В Е Ж Д И  Б У З И  „ Б Л Е К  А Н Г Ъ С “
Приготвени в собствен сос със сини сливи, с полента от млечна

царевица
Приготвени в собствен сос със сини сливи, с полента от млечна

царевица

О С Н О В Н О

В И Н О

Божоле Нуво 2026 — младото червено вино от новата реколта,
отворено в деня на официалното му пускане по света

Божоле Нуво 2026 — младото червено вино от новата реколта,
отворено в деня на официалното му пускане по света

М У С  О Т  Д Ю Л Я  И  Б Я Л  Ш О К О Л А Д
Със сладко от дюли с грапа ди ПросекоСъс сладко от дюли с грапа ди Просеко

Д Е С Е Р Т

Божоле 2026
ЧЕТВЪРТЪК · 19 НОЕМВРИ 2026 · 19:30 Ч.

КУВЕРТНА ЦЕНА: 60 €
УЛ. НИКОЛАЕВСКА 1, ЦЕНТЪР РУСЕ

РЕЗЕРВАЦИИ: 0889 333 302
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